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LA IMPORTANCIA

DE LA HIGIENE Y LA

CONSERVACION DEL PIENSO

El aumento a escala mundial de los precios de los cereales convierte los pien-
sos de autoproduccion en una materia prima muy valiosa. Ademas la creciente
demanda de materias primas para biocombustibles también conlleva un incre-
mento de precios. Por ese motivo, los piensos de autoproduccion, los cereales
y ensilados, asi como los subproductos y piensos compuestos merecen una
proteccién efectiva contra microorganismos para mantener su alto valor. Ade-
mas, un pienso higiénico supone una ventaja para el sistema inmunolégico de
nuestros animales de produccién y contribuye a su rendimiento ptimo.

El deterioro del pienso, que puede abarcar desde el olor a moho hasta la for-
macioén visible de moho o incluso toxinas, es la tipica consecuencia de la mul-
tiplicacion de los microorganismos. Sin embargo, una vez se han formado las
toxinas a partir de hongos o bacterias, es practicamente imposible eliminarlas
del pienso. Asi, en Ultima instancia, los alimentos en mal estado pueden mermar
el rendimiento de los animales.

Proteja la calidad del pienso con
los acidos organicos de BASF

En la lucha contra los microorganismos
en alimentacién animal, nuestras lineas
de productos Luprosil y Amasil llevan
décadas de eficacia probada a sus es-
paldas. En la naturaleza, el acido férmico
y acido propidnico en forma liquida que
fabrica BASF se encuentran en plantas,
ensilados e incluso en alimentos como
el queso suizo. Por ello no queda ningun
tipo de residuo, ya que siendo conser-
vantes naturales el animal aprovecha los
acidos organicos como fuente de ener-
gia y los metaboliza completamente.

El &cido formico y el acido propionico
tienen distintos espectros de accion. El
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acido propionico tiene propiedades an-
timicrobianas sobre hongos, levaduras
y bacterias; sin embargo, es especial-
mente conocido por sus propiedades
fungicidas. Por el contrario, el acido
férmico tiene una gran capacidad des-
tructivas frente a levaduras y bacterias,
entre las cuales también destacan los
gérmenes patégenos escherichia coli
y salmonella. Ademas, el acido férmico
es un buen acidificante que reduce el
valor pH del pienso, algo que resulta es-
pecialmente Util en la aplicacién de pro-
ductos con un alto contenido de acido
férmico en el pienso para lechones o en
ensilados de dificil fermentacién.

Cebada no tratada tras 4 semanas de almacena-
miento (25 % contenido de humedad)

Cebada no tratada tras 4 semanas de almacena-
miento (25 % contenido de humedad)



LA FAMILIA DE PRODUC-

TOS PARA EXPLOTACIONES
AGRICOLAS

El acido propionico y el acido for-
mico se aplican en la conservacion
de pienso en forma de acidos liqui-
dos, bajo el nombre de marca Lu-
prosil y Amasil. Ambos productos
son muy eficientes, pero como &ci-
dos corrosivos exigen una elevada
calidad de materiales y una serie
de medidas para la seguridad del
trabajo en su aplicacién. Por ese
motivo solamente se recomienda
el uso de acido propidnico Luprosil
(99,5%) en el ambito agricola y no
el acido férmico, que resulta mucho
mas peligroso.

Como solucion especial para agri-
cultores, BASF ha creado los pro-
ductos NC (non corrosive), de ma-
nejo mucho mas facil. Gracias al uso
de una sustancia tampon, el efecto
biolégico se reduce de caustico a
irritante. Ademas, los productos son
respetuosos con los materiales y no
constituyen mercancias peligrosas
de conformidad con el reglamento
sobre el transporte.

Fruto de un desarrollo continuo
y una mejora constante del pro-
ducto, BASF ofrece los productos
NC Lupro-Grain y Amasil NA, cuyo
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Il Sodio

contenido de materia activa es
muy similar al de los acidos puros
Luprosil y Amasil 85. Lupro-Grain
es acido propidnico con efecto
tampdn y Amasil NA la version con
efecto tampodn del acido formico.

Para aprovechar las ventajas del
acido formico y propiénico en una
sola aplicacion, BASF cred6 las
mezclas Lupro-Mix NC y mas reci-
entemente Lupro-Cid NA. Ademas
de combinar los efectos de ambos
acidos, estos productos con su-
stancia tampdn ofrecen un manejo
mas sencillo que los acidos puros.
Al igual que Lupro-Grain y Amasil
NA, forman parte de los productos
NC, clasificados solamente como
irritantes y no son mercancias
peligrosas.
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POSIBILIDADES DE

APLICACION DE LOS CONSER-
VANTES EN PIENSOS PROPIOS

Los cuatro ambitos de aplicacion
mas importantes de nuestros
productos en la agricultura son
la conservacién (p. ej. cereales,
piensos compuestos propios), el
ensilaje (ensilado de hierba, ensi-
lado de maiz y otros ensilados), la

mejora de la higiene alimentaria,

es decir, la reduccion de gérmenes
patégenos como salmonellas y E.
coli en todos los piensos, y final-
mente la acidificacion de piensos
y subproductos.

APLICACION DE PRODUCTOS DE ACIDO PROPIONICO Y FORMICO EN LA AGRICULTURA

Conservaciéon

Ensilamiento

Higiene

Acidificacion

Reduccién de

Mejora de la

Prevencién de

Reduccién de

Reduccion de pH y

bacterias fermentacion recalentamiento salmonellas capacidad tampén
levadura Campylobacter
moho E. coli y otros

Pienso simple

Ensilado de hierba

CCM

Pienso simple

Pienso para lechones

Pienso compuesto Alfalfa Ensilado de maiz y compuesto Pienso completo de
Subproductos Remolacha Ensilado de hierba Subproductos lactancia
Pienso liquido TMR Pienso liquido + agua Agua potable

Conservantes de BASF indicados a este efecto:
I | |
Luprosil Lupro-Mix NC* Luprosil Lupro-Cid NA Lupro-Cid NA
Lupro-Grain Lupro-Cid NA* Lupro-Mix NC Amasil NA Amasil NA
Amasil NA* Lupro-Grain

[ 4cidos con efecto tampon
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CONSERVACION DE

PIENSO CON ACIDOS
ORGANICOS DE BASF

Uno de los ambitos de aplicacion
mas importantes de los acidos or-
ganicos en la agricultura es la con-
servacion de alimentos como los
cereales o piensos compuestos
propios de las granjas. En este sen-
tido, el acido propidnico presenta
un amplio efecto antimicrobiano
contra hongos, levaduras y bacte-
rias, que con la dosificacion ade-
cuada puede mantenerse hasta un
afio. La cantidad de microorganis-
mos no deseados disminuye drasti-
camente con el tratamiento con Lu-
prosil o Lupro-Grain, controlando
eficazmente su reproduccion.

Los efectos inducidos por Luprosil
de reduccion de gérmenes e inhi-
bicion de su multiplicacién pueden
apreciarse en el siguiente gréafico.
En dicho grafico se muestran los
resultados de un ensayo de con-
servacién con trigo de invierno

(17 % humedad) que fue tratado
directamente tras la recoleccién
con una concentracién de Luprosil

al 0,65 %.

c:zr:‘n‘::n(t’: (7:::(;8) Hongos Levaduras Bacterias
0 27.000 5.000 36 Mio
1* <15 <15 670.000
6 0 0 6.100
12 0 0 500
*Meses tras la conservacion Matthias 1998, Haus Disse

Luprosil y Lupro-Grain permiten conservar cereales, piensos, TMR o heno

hasta un afio. En la tabla siguiente se ilustra la reducciéon de gérmenes

mediante la conservaciéon de maiz humedo con Lupro-Grain (32,8 % hu-

medad, 1,65 % Lupro-Grain).

Periodo de tiempo Acido propionico (%) Bacterias (por g) Hongos (por g)
Tras 2 dias Sin tratar 169 Mill 4,3 Mill
Tras 4 semanas Sin tratar 5,1 Mill 27 Mill
Tras 1 afio Sin tratar Descompuesto Descompuesto
Tras 2 dias 1,5 % 10.000 < 1.000
Tras 4 semanas 1,5 % 20.000 < 1.000
Tras 1 afio 1,5 % 5.300 <100
*de los cuales 2,5 Mill fusarium BASF Offenbach 1999/2000
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ENSILAJE

En la actualidad, la alimentacién de
nuestros animales de alta produc-
cién exige ensilados con un alto
contenido energético, la maxima
calidad de fermentacién y una larga
estabilidad de almacenamiento.
Para alcanzar los objetivos de ca-
lidad deseados, se pueden aplicar
acidos organicos en dos ambitos
diferentes:
=3 La optimizacion de la fer-
mentacion en condiciones
dificiles de ensilaje
—> La mejora de la estabilidad
aerobica del ensilado

Las condiciones atmosféricas tie-
nen una influencia decisiva sobre
el éxito del ensilado: los periodos
de tiempo humedo provocan que el
forraje verde no pueda marchitarse
lo suficiente y deba ensilarse con
un bajo contenido de materia seca.
Con la adicion de Lupro-Mix NC,
es posible producir ensilados sin
presencia de acido butirico con un
elevado valor nutritivo, incluso bajo
condiciones extremas. Por esta
razon, este agente para ensilaje ha
obtenido el distintivo de la socie-
dad alemana de agricultura DLG en
la clasificacion 1 A para la mejora
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de la fermentacién en condiciones
dificiles de ensilaje.

Para garantizar la maxima estabi-
lidad de almacenamiento del en-
silado tras su extraccion del silo
deben aplicarse una serie de téc-
nicas muy meticulosas. Como me-
didas para mejorar la estabilidad
aerbébica se recomiendan rellenar
rapidamente el silo, una elevada
compresién y cubrir el silo cuida-
dosamente con un material especi-
fico hermético. Ademas, el avance
en la extraccién debe ser de 1 m/
semana en invierno y 2 m/semana
en verano. Estas medidas se pue-
den complementar con la aplica-
cion de Lupro-Mix NC o Luprosil.
Prueba de que estos productos

—
N

también protegen frente a pérdidas
por recalentamiento es el distintivo
DLG que ostentan ambos en la cla-
sificacion 2 (mejora de la estabili-
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dad aerdébica).

Ensilado de hierba*

* WYSS, RAP Posieux 2001
** Kalzendorf, LWK Rheinland 2002
*** INRA Clermont-Theix 2003

Ensilado de maiz**

Ensilado de hierba: 62 % materia seca,
Ensilado de maiz: 37 % materia seca

Ensilado de maiz***




HIGIENE MEJORADA
DEL PIENSO

La reduccion de salmonella en la
cadena alimentaria humana es uno
de los objetivos mas urgentes que
la Comision Europea ya abordé en
el Reglamento CE 2160/2003. Ini-
cialmente, gracias a un estudio a
nivel europeo sobre la salmonella
en productos animales, animales
de sacrificio y piensos fue posible
determinar la presencia de salmo-
nella en la poblacion de animales de
produccion. En una segunda fase,
se han puesto en marcha varias
medidas para reducir y finalmente
eliminar la salmonella en las explo-
taciones de ganado. A medio plazo,
todos los ganaderos se veran afec-
tados por reglamentos nacionales
para aves y cerdos.

Los piensos pueden constituir una
fuente de entrada de salmonella
en la cadena alimentaria. El efecto
destructivo del acido féormico con-
tra la salmonella en piensos esta
bien documentado. Asi, los pro-
ductos Lupro-Cid NA y Amasil NA,
con contenido de acido férmico,
permiten reducir de forma perma-
nente la presencia de salmonellas
en alimentos. En los alimentos sin
salmonella que sean tratados con

Lupro-Cid NA o Amasil NA se red-
uce el riesgo de una infeccién por
salmonella a través de aves o roe-
dores. Esta medida también reduce
la presencia de gérmenes patdge-
nos como E. coli en el pienso.

Acidificacion de piensos y subproductos

La acidificaciéon del pienso es un
método probado para su conserva-
cioén. El valor pH de piensos como el
suero de leche, la levadura de cer-
veza u otros productos secundarios
en forma liquida se reduce hasta ni-
veles a los que los microorganismos
no pueden proliferar. De este modo,
el pienso se mantiene estable tras
la dosificacién durante un periodo
que puede oscilar entre unos dias
y varias semanas. A este efecto se
recomiendan los productos Lupro-
Cid NA y Amasil NA.

En las primeras semanas de vida,
los lechones no producen sufi-
cientes acidos gastricos, lo que
puede provocar alteraciones di-
gestivas, como diarreas, especial-
mente tras el destete. La acidifi-
cacion del pienso para lechones
con Lupro-Cid NA o Amasil NA
disminuye la capacidad tampédn
del pienso y reduce la cantidad de
gérmenes.

Para mas informaciéon sobre las
posibles aplicaciones y dosificaci-
ones, solicite nuestro folleto “Guia
para la conservacién de piensos”.
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North America

BASF Corporation

Nutrition Ingredients, North America
100 Campus Drive

Florham Park, New Jersey 07932
USA

Phone: ++1/800-527-9881

Fax: ++1/973-245-6843

e-mail: nutrition@basf.com

Europe

BASF SE

Nutrition Ingredients, Europe

J550

67056 Ludwigshafen

Germany

Phone: ++49 /621 60-76973

Fax: ++49 /621 60-76985
e-mail: nutrition-europe@basf.com

Asia/Pacific

BASF East Asia Regional Headquarters Ltd.
Nutrition Ingredients, Asia/Pacific

45th Floor, Jardine House

No.1 Connaught Place

Central Hong Kong

Phone: ++852 /273 11-582

Fax: ++852 /273 49-638

e-mail: carechemicals-hk@basf.com

South America

BASF S.A.

Nutrition Ingredients, South America
Av. Brigadeiro Faria Lima 3600/9° Andar
04538-132 Séo Paulo SP

Brazil

Phone: ++55 /11 3043-2291

Fax: ++55 /11 3043-2255

e-mail: quimica.fina@basf.com
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BASF

The Chemical Company

® = registered trademark BASF SE



